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500ML

La caña sabor DURAZNO: el ingrediente base 
La "caña sabor durazno" o "aguardiente de durazno" no es un 

trago en sí mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos 
cócteles. Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el 

ron blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con 
duraznos frescos y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo 

de caña utilizada y del proceso de elaboración. 
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La caña sabor NARANJA: el ingrediente base 
La "caña sabor naranja" o "aguardiente de naranja" no es un trago 

en sí mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos 
cócteles. Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el 

ron blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con 
naranjas frescas y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo de 

caña utilizada y del proceso de elaboración. 
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La caña sabor TAMARINDO: el ingrediente base 
La "caña sabor tamarindo" o "aguardiente de tamarindo" no es un 
trago en sí mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos 
cócteles. Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el 

ron blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con 
tamarindos frescos y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo 

de caña utilizada y del proceso de elaboración. 
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La caña sabor MENTA: el ingrediente base 
La "caña sabor menta" o "aguardiente de menta" no es un trago en 
sí mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos cócteles. 

Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el ron 
blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con 

mentas frescas y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo de 
caña utilizada y del proceso de elaboración. 
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La caña sabor NARANJILLA : el ingrediente base 
La "caña sabor naranjilla" o "aguardiente de naranjilla" no es un 

trago en sí mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos 
cócteles. Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el 

ron blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con 
naranjillas frescas y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo 

de caña utilizada y del proceso de elaboración. 

330ML

350ML

500ML

1LITRO

2LITRO

4LITRO

5LITRO

6LITRO

10LITRO

20LITRO

1litro 5litro

  375ml

  250ml

330ML

350ML

500ML

1LITRO

2LITRO

4LITRO

5LITRO

6LITRO

10LITRO

20LITRO

La caña sabor MANDARINA: el ingrediente base 
La "caña sabor mandarina" o "aguardiente de mandarina" no es un 
trago en sí mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos 
cócteles. Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el 

ron blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con 
mandarinas frescas y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo 

de caña utilizada y del proceso de elaboración. 
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La caña sabor CHICLE : el ingrediente base 
La "caña sabor chicle" o "aguardiente de chicle" no es un trago en 
sí mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos cócteles. 

Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el ron 
blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con 

chicles frescos y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo de 
caña utilizada y del proceso de elaboración. 
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La caña sabor FRUTOS ROJOS : el ingrediente base 
La "caña sabor frutos rojos" o "aguardiente de frutos rojos" no es 

un trago en sí mismo, sino un ingrediente fundamental para 
muchos cócteles. Se trata de un aguardiente de caña (como la 
cachaça o el ron blanco) que ha sido infusionado, mezclado o 
macerado con frutos rojos frescos y azúcar. Su sabor y calidad 

dependen del tipo de caña utilizada y del proceso de elaboración. 
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La caña sabor FRUTILLA: el ingrediente base 
La "caña sabor frutilla" o "aguardiente de frutilla" no es un trago en 
sí mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos cócteles. 

Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el ron 
blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con 

frutillas frescas y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo de 
caña utilizada y del proceso de elaboración. 
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La caña sabor CHOCOLATE: el ingrediente base 
La "caña sabor chocolate" o "aguardiente de chocolate" no es un 

trago en sí mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos 
cócteles. Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el 

ron blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con 
chocolates frescos y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo 

de caña utilizada y del proceso de elaboración. 
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La caña sabor MORA: el ingrediente base 
La "caña sabor mora" o "aguardiente de mora" no es un trago en sí 
mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos cócteles. 

Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el ron 
blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con moras 

frescas y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo de caña 
utilizada y del proceso de elaboración. 
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Para elaborar un cóctel a base de aguardiente de caña, es 
importante conocer las propiedades de este licor y cómo 

armoniza con otros ingredientes para crear una experiencia 
refrescante y equilibrada. A continuación, se presenta una reseña 

de la preparación de un cóctel clásico, la Caipiriña, utilizando 
aguardiente de caña, muy popular en Ecuador.  
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Para elaborar un cóctel a base de aguardiente de caña, es 
importante conocer las propiedades de este licor y cómo 

armoniza con otros ingredientes para crear una experiencia 
refrescante y equilibrada. A continuación, se presenta una reseña 

de la preparación de un cóctel clásico, la Caipiriña, utilizando 
aguardiente de caña, muy popular en Ecuador.  
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Para elaborar un cóctel a base de aguardiente de caña, es 
importante conocer las propiedades de este licor y cómo 

armoniza con otros ingredientes para crear una experiencia 
refrescante y equilibrada. A continuación, se presenta una reseña 

de la preparación de un cóctel clásico, la Caipiriña, utilizando 
aguardiente de caña, muy popular en Ecuador. 
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La caña sabor MANGO: el ingrediente base 
La "caña sabor mango" o "aguardiente de mango" no es un trago 

en sí mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos 
cócteles. Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el 

ron blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con 
mangos frescos y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo de 

caña utilizada y del proceso de elaboración. 
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La caña sabor PIÑA: el ingrediente base 
La "caña sabor piña" o "aguardiente de piña" no es un trago en sí 
mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos cócteles. 

Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el ron 
blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con piñas 

frescas y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo de caña 
utilizada y del proceso de elaboración. 

Los preparados de aguardiente de caña son tan variados 
como las regiones donde se consume. En Ecuador, la 

tradición de mezclar el aguardiente con otros 
ingredientes es una práctica cultural muy arraigada, 
resultando en bebidas que varían desde el clásico 

caliente y especiado hasta versiones más exóticas y 
frutales. 

Los preparados de aguardiente de caña son tan variados 
como las regiones donde se consume. En Ecuador, la 

tradición de mezclar el aguardiente con otros 
ingredientes es una práctica cultural muy arraigada, 
resultando en bebidas que varían desde el clásico 

caliente y especiado hasta versiones más exóticas y 
frutales. 

Los preparados de aguardiente de caña son tan variados 
como las regiones donde se consume. En Ecuador, la 

tradición de mezclar el aguardiente con otros 
ingredientes es una práctica cultural muy arraigada, 
resultando en bebidas que varían desde el clásico 

caliente y especiado hasta versiones más exóticas y 
frutales. 
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Para elaborar un cóctel a base de aguardiente de caña, es 
importante conocer las propiedades de este licor y cómo 

armoniza con otros ingredientes para crear una experiencia 
refrescante y equilibrada. A continuación, se presenta una reseña 

de la preparación de un cóctel clásico, la Caipiriña, utilizando 
aguardiente de caña, muy popular en Ecuador. 

Para elaborar un cóctel a base de aguardiente de caña, es 
importante conocer las propiedades de este licor y cómo 

armoniza con otros ingredientes para crear una experiencia 
refrescante y equilibrada. A continuación, se presenta una reseña 

de la preparación de un cóctel clásico, la Caipiriña, utilizando 
aguardiente de caña, muy popular en Ecuador.  
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Para elaborar un cóctel a base de aguardiente de caña, es 
importante conocer las propiedades de este licor y cómo 

armoniza con otros ingredientes para crear una experiencia 
refrescante y equilibrada. A continuación, se presenta una reseña 

de la preparación de un cóctel clásico, la Caipiriña, utilizando 
aguardiente de caña, muy popular en Ecuador. 

Para elaborar un cóctel a base de aguardiente de caña, es 
importante conocer las propiedades de este licor y cómo 

armoniza con otros ingredientes para crear una experiencia 
refrescante y equilibrada. A continuación, se presenta una reseña 

de la preparación de un cóctel clásico, la Caipiriña, utilizando 
aguardiente de caña, muy popular en Ecuador. 
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La caña sabor COCO: el ingrediente base 
La "caña sabor coco" o "aguardiente de coco" no es un trago en sí 
mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos cócteles. 

Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el ron 
blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con cocos 

frescos y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo de caña 
utilizada y del proceso de elaboración. 
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Para elaborar un cóctel a base de aguardiente de caña, es 
importante conocer las propiedades de este licor y cómo 

armoniza con otros ingredientes para crear una experiencia 
refrescante y equilibrada. A continuación, se presenta una reseña 

de la preparación de un cóctel clásico, la Caipiriña, utilizando 
aguardiente de caña, muy popular en Ecuador. 

Para elaborar un cóctel a base de aguardiente de caña, es 
importante conocer las propiedades de este licor y cómo 

armoniza con otros ingredientes para crear una experiencia 
refrescante y equilibrada. A continuación, se presenta una reseña 

de la preparación de un cóctel clásico, la Caipiriña, utilizando 
aguardiente de caña, muy popular en Ecuador. 

Para elaborar un cóctel a base de aguardiente de caña, es 
importante conocer las propiedades de este licor y cómo 

armoniza con otros ingredientes para crear una experiencia 
refrescante y equilibrada. A continuación, se presenta una reseña 

de la preparación de un cóctel clásico, la Caipiriña, utilizando 
aguardiente de caña, muy popular en Ecuador. 

Para elaborar un cóctel a base de aguardiente de caña, es 
importante conocer las propiedades de este licor y cómo 

armoniza con otros ingredientes para crear una experiencia 
refrescante y equilibrada. A continuación, se presenta una reseña 

de la preparación de un cóctel clásico, la Caipiriña, utilizando 
aguardiente de caña, muy popular en Ecuador. 
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La caña sabor MARACUYA: el ingrediente base 
La "caña sabor maracuya o "aguardiente de maracuya " no es un 

trago en sí mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos 
cócteles. Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el 

ron blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con 
maracuyas frescas y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo 

de caña utilizada y del proceso de elaboración. 

Para elaborar un cóctel a base de aguardiente de caña, es 
importante conocer las propiedades de este licor y cómo 

armoniza con otros ingredientes para crear una experiencia 
refrescante y equilibrada. A continuación, se presenta una reseña 

de la preparación de un cóctel clásico, la Caipiriña, utilizando 
aguardiente de caña, muy popular en Ecuador. 

La caña sabor UVA : el ingrediente base 
La "caña sabor uva" o "aguardiente de uva" no es un trago en sí 

mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos cócteles. 
Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el ron 

blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con uvas 
frescas y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo de caña 

utilizada y del proceso de elaboración. 
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La caña sabor CEREZA : el ingrediente base 
La "caña sabor cereza" o "aguardiente de cereza" no es un trago en 
sí mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos cócteles. 

Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el ron 
blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con 

cerezas frescas y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo de 
caña utilizada y del proceso de elaboración. 
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La caña sabor SANDÍA: el ingrediente base 
La "caña sabor sandía" o "aguardiente de sandía" no es un trago en 
sí mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos cócteles. 

Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el ron 
blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con 

sandias frescas y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo de 
caña utilizada y del proceso de elaboración. 
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La caña sabor CANELA : el ingrediente base 
La "caña sabor canela" o "aguardiente de canela" no es un trago en 
sí mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos cócteles. 

Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el ron 
blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con 

canelas frescas y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo de 
caña utilizada y del proceso de elaboración. 
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La caña sabor MANZANA : el ingrediente base 
La "caña sabor manzana" o "aguardiente de manzana" no es un 

trago en sí mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos 
cócteles. Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el 

ron blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con 
manzanas frescas y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo 

de caña utilizada y del proceso de elaboración. 
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La caña sabor CARAMELO : el ingrediente base 
La "caña sabor caramelo" o "aguardiente de caramelo" no es un 

trago en sí mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos 
cócteles. Se trata de un aguardiente de caña (como la cachaça o el 

ron blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con 
caramelos frescos y azúcar. Su sabor y calidad dependen del tipo 

de caña utilizada y del proceso de elaboración. 
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Para elaborar un cóctel a base de aguardiente de caña, es 
importante conocer las propiedades de este licor y cómo 

armoniza con otros ingredientes para crear una experiencia 
refrescante y equilibrada. A continuación, se presenta una reseña 

de la preparación de un cóctel clásico, la Caipiriña, utilizando 
aguardiente de caña, muy popular en Ecuador. 

Para elaborar un cóctel a base de aguardiente de caña, es 
importante conocer las propiedades de este licor y cómo 

armoniza con otros ingredientes para crear una experiencia 
refrescante y equilibrada. A continuación, se presenta una reseña 

de la preparación de un cóctel clásico, la Caipiriña, utilizando 
aguardiente de caña, muy popular en Ecuador.  
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Para elaborar un cóctel a base de aguardiente de caña, es 
importante conocer las propiedades de este licor y cómo 

armoniza con otros ingredientes para crear una experiencia 
refrescante y equilibrada. A continuación, se presenta una reseña 

de la preparación de un cóctel clásico, la Caipiriña, utilizando 
aguardiente de caña, muy popular en Ecuador. 

Para elaborar un cóctel a base de aguardiente de caña, es 
importante conocer las propiedades de este licor y cómo 

armoniza con otros ingredientes para crear una experiencia 
refrescante y equilibrada. A continuación, se presenta una reseña 

de la preparación de un cóctel clásico, la Caipiriña, utilizando 
aguardiente de caña, muy popular en Ecuador.  
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Para elaborar un cóctel a base de aguardiente de caña, es 
importante conocer las propiedades de este licor y cómo 

armoniza con otros ingredientes para crear una experiencia 
refrescante y equilibrada. A continuación, se presenta una reseña 

de la preparación de un cóctel clásico, la Caipiriña, utilizando 
aguardiente de caña, muy popular en Ecuador. 
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Para elaborar un cóctel a base de aguardiente de caña, es 
importante conocer las propiedades de este licor y cómo 

armoniza con otros ingredientes para crear una experiencia 
refrescante y equilibrada. A continuación, se presenta una reseña 

de la preparación de un cóctel clásico, la Caipiriña, utilizando 
aguardiente de caña, muy popular en Ecuador. 

Para elaborar un cóctel a base de aguardiente de caña, es 
importante conocer las propiedades de este licor y cómo 

armoniza con otros ingredientes para crear una experiencia 
refrescante y equilibrada. A continuación, se presenta una reseña 

de la preparación de un cóctel clásico, la Caipiriña, utilizando 
aguardiente de caña, muy popular en Ecuador.  
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