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La cafia sabor MANGO: el ingrediente base
La "cafia sabor mango" o "aguardiente de mango" no es un tra;
en si mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos
cocteles. Se trata de un aguardlente de caﬂa (como la cachaca
ron blanco) que ha sid
mangos frescos y azlicar. Su sabory calldad dependen del tipo
cafia utilizada y del proceso de elaboracién.

ﬁ; 18% (vol.)

La cafia sabor PINA: el mgredlente base U
La "cafia sabor plna o aguardlente de pifia" noes un tragoen
mismo, sino uni hos coctele:

Setrata o jonto dacaral la cachagaoelron
blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con piii:
frescas y azticar. Su sabor y calidad dependen del tipo de cafi
utilizada y del proceso de elaboracion.
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La cafia sabor MORA: el ingrediente base
La "cafia sabor mora" o "aguardiente de mora" no es un trago
mismo, sino un |ngred|ente fundamental para muchos coctele:
Se trata d [: haga o el ron
blanco) que ha sido infusionado, mezclado 0 macerado con m
frescas y azticar. Su sabor y calidad dependen del tipo de cafi
utilizada y del proceso de elaboracion.

Ale. 18% (vol?))

La cafia sabor COCO: el ingrediente base
La "caffa sabor coco" o “aguardiente de coco’ no esun trago en'si
mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos cécteles.
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utiizada y del proceso de elaboracién.

T IR

500ML |*2.

La cafia sabor FRUTILLA: el ingrediente base |
1 La “cafia sabor frutilla® o "aguardiente de frutilla" no es un trago
1 si mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos cé
Se trata de un aguardiente de cafia (como la cachaga o el ron
bl ) que ha sido infusi
frutillas frescas y azticar. Su sabor y calidad dependen del tipo
[ cania utilizada y del proceso de elaboracién.
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La cafia sabor CHOCOLATE: el ingrediente base |
La "cafia sabor chocolate" o "aguardiente de chocolate" noes u
trago en s mismo, sino un ingrediente fundamental para much
o cocteles. Se trata de un aguardiente de cafia (como la cachaca
ron blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado
chocolates frescos y azticar. Su sabor y calidad dependen del tij
de cafia utilizada y del proceso de elaboracién.
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La cafia sabor MARACUYA: el ingrediente base
La "cafia sabor maracuya o "aguardiente de maracuya * no es ul
trago en si mismo, sino un ingrediente fundamental para much
cocteles. Se trata de un aguardiente de cafia (como la cachaga o
ron blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado co
maracuyas frescas y azlicar. Su sabor y calidad dependen del tip
de cafia utilizada y del proceso de elaboracion.

La cafia sabor MENTA: el ingrediente base
La cafa sabor mentar o "aguardiente de menta” no es untrago en

y azl y cali
cafia utiizada y del proceso de elaboracién.

La cafia sabor DURAZNO: el ingrediente base
La "cafia sabor durazno" o ‘aguardiente de durazno" noesun
trago en s mismo, sino un ingrediente fundamental para much
cicteles. Se trata de un aguardiente de cafia (como la cachaga
ron blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado
duraznos frescos y azucar. Su sabor y calidad dependen del tij
de cafia utilizada y del proceso de elaboracién.

La cafia sabor NARANJA: el ingrediente base
La "cafia sabor naranja" o "aguardiente de naranja" no es un tra
en si mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos
cocteles. Se trata de un aguardiente de cafia (como la cachaca
ron blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado
naranjas frescas y azticar. Su sabor y calidad dependen del tipo
cafia utilizada y del proceso de elaboracién.
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La cafia sabor TAMARINDO: el ingrediente base
La "cafia sabor tamarindo" o "aguardiente de tamarindo" no es
trago en s mismo, sino un |ngred|ente fundamemal para muche
cocteles. Se trata d
ron blanco) que ha sido infusionado, mezdado o maoerado n
tamarindos frescos y aztcar. Su sabor y calidad dependen del tipo
de cafia utilizada y del proceso de elaboracion.

La cafia sabor MANDARINA: el ingrediente base
La "cafia sabor mandarina' o "aguardiente de mandarina’ noes un

cocteles.

de cafia utiizada y del proceso e aBBOACiON]
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y azl y cali
cafia utiizada y del proceso de elaboracién.
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La cafia sabor UVA: el ingrediente base
La "cafia sabor uva" o "aguardiente de uva' no es un trago en si
mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos cécteles
Se trata de un aguardiente de cafia (como la cachaga o el ron
blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con uva
frescas y azuicar. Su sabor y calidad dependen del tipode cafia |
utilizada y del proceso de elaboracion.
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La cafia sabor CEREZA : el ingrediente base
La "cafia sabor cereza" o "aguardiente de cereza" no es un trago
s mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos céctele
Se trata de un aguardiente de cafia (como la cachaga o el ron
blanco) que ha sido infusit
cerezas frescas y az(icar. Su sabor y calidad dependen del tipo de
cafia utilizada y del proceso de elaboracién.
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La cafia sabor SANDIA: el ingrediente base
La "cafia sabor sandla" (] 'aguavdlente desandia’ noesun trago n
simismo, sino unr para much
Se trata de un aguardiente de cafia (como la cachaga o el ron
blanco) que ha sido infusit
sandias frescas y azucar. Su sabor y calidad dependen del tipo d
cafia utilizada y del proceso de elaboracién.
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La cafia sabor CANELA : el ingrediente base |
La "cafia sabor canela" 0 "aguardiente de canela" no es un trago
s mismo, sino un ingrediente fundamental para muchos céctele
Se trata de un aguardiente de cafia (como la cachaga o el ron
blanco) que ha sido infusi mezclad
canelas frescas y az(icar. Su sabor y calidad dependen del tipo de
cafia utilizada y del proceso de elaboracién.
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La cafia sabor MANZANA : el ingrediente base
La "cafia sabor manzana" o "aguardiente de manzana' no es un
trago en si mismo, sino un |ngred|ente fundamental para mucho
cocteles. Se trata di 0
ron blanco) que ha sido infusionado, mezdado o maoerado co
frescas y azlicar. Su sabor y calidad del tip
de cafia utilizada y del proceso de elaboracién.

La cafia sabor CARAMELO : el ingrediente base: |
La "cafia sabor caramelo” 0 "aguardiente de caramelo" no es u
trago en si mismo, sino un |ngred|ente fundamen'al para mucho
cocteles. Se trata de ( hacaoel
ron blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con
caramelos frescos y az(icar. Su sabor y calidad dependen del tip
de cafia utilizada y del proceso de elaboracion.

I W I

AN 18% (vol),

La "cafia sabor naranjilla" o "aguardiente de naranjilla* no es ur
trago en si mismo, sino un ingrediente fundamental para muche
cocteles. Se trata de un aguardiente de cafia (como la cachaga o
ron blanco) que ha sido infusionado, mezclado o macerado con
naranjillas frescas y azticar. Su sabor y calidad dependen del tip
de cafia utilizada y del proceso de elaboracion.
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como s regiones donde se consume. En Ecuador,la
tradicion de mezclar el aguardiente con otros

AL (vol.)

tradicién de mezclar el aguardiente con tros
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En Ecuadorla
énde mezclar el aguardiente con otms

Para elaborar un céctel a base de aguardiente de cafia, s

ycomo

la Caipirifa,utiizandi
aguamemae cafia, muy popular en Ecuador:

Para elaborar un céctel a base de aguardiente de cafia, es
|mportante conocer las propledades deestelicory :omo
ra crear
A continuacion, se presenta una resei
de Ia preparaclon de un céctel clasico, la Caipirifia, utilizando
aguardiente de cafia, muy popular en Ecuador.
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aguardiente de cafia, muypopua en

delapreparacién de un céctel clésico,la Caipiria, uizando.
aguardiente de cafia, muy popuiar en Ecuador:

fa, Ut
aguavdlentedecaﬂa mypopunn Ecuador.

Para elaborar un cdctel a base de aguardiente de cafia, es
|mportante conocer las propledades deeste Iioorycomo
conotror para crear
refrescante y A i se presenta una resei
de la preparacion de un céctel clésico, la Caipirifia, utilizando
aguardiente de cafia, muy popular en Ecuador.

Para elaborar un cctel a base de aguardiente de cafia, es
importante conocer las propiedades de este licory cémo
i otros il i para crear i i
refrescante y equili A inuacion, se presenta una resei
de la preparacion de un céctel clasico, la Caipirifia, utilizando
aguardiente de cafia, muy popular en Ecuador.

ico, a Caipirina, il
aguardiente de cafia, rm.rypop\.lﬂen Ecuador.
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I
Para elaborar un céctel a base de aguardiente de cafia, es |
|mportante conocer las propiedades de este licory :omo
i para crear
refrescante y equili A inuacion, se presenta una resei
de la preparacion de un coctel clasico, la Caipiriﬁa. utilizando
aguardiente de cafia, muy popular en Ecuador.
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I
Para elaborar un coctel a base de aguardlen'.e decafia,es
las i estelicory cémo
otros il It para crear
refrescante y equilibrada. A continuacion, se presenta una resei
de la preparacion de un céctel clasico, la Cai
aguardiente de cafia, muy popular en Ecuador.

Para elaborar un céctel a base de aguardiente de cafia,es
|mportan'.e conocer las propiedades de este licory cémo
otros it i para crear
refrescante y equilibrada. A continuacion, se presenta una resei
de la preparacion de un coctel clasico, la Caipirifia, utilizando
aguardiente de cafia, muy popular en Ecuador.

Para elaborar un céctel a base de aguardiente de cafia, es |
|mportan'.e conocer las propledades deestelicory cémo
tros it para crear
refrescantey A i ion, se presenta una resei
de la preparacion de un coctel clasico, la Caipirifia, utilizando
aguardiente de cafia, muy popular en Ecuador.
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Para elaborar un cdctel a base de aguardiente de cafia, es -
|mportante conocer las propledades deestelicory :omo
para crear
refrescante y equili A inuacion, se presenta una resei
de la preparacion de un coctel clasico, la Cai
aguardiente de cafia, muy popular en Ecuador.

i
Para elaborar un céctel a base de aguardiente de cafia, es -
importante conocer las propiedades de este licory cémo
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ante y equili A inuacion, se presenta una resei
de la preparacion de un céctel clasico, la Caipirifia, utilizando
aguardiente de cafia, muy popular en Ecuador.

Para elaborar un coctel a base de aguardiente de cafia, es
|mportante conocer las propledades deeste Iloorycomo
conotror para crear
refrescante y A inuacion, se presenta una resei
de la preparacion de un céctel clésico, la Caipirifia, utilizando
aguardiente de cafia, muy popular en Ecuador.

39% (vol.)

Para elaborar un céctel a base de aguardiente de cafia, es -
|mportante conocer las propledades deeste Iioorycomo
conotror para crear
refrescante y A i se presenta una resei
de la preparacion de un céctel clésico, la Caipirifia, utilizando
aguardiente de cafia, muy popular en Ecuador.

Ale: 9% (vol.)
Para elaborar un céctel a base de aguardiente de cafia, es
|mportante conocer las propledades deeste Ilcorycomo
con otros it para crear 4
refrescante y equili A inuacion, se presenta 3
de la preparacion de un céctel clésico, la Caipirifia, ut|||zando
aguardiente de cafia, muy popular en Ecuador.

Para elaborar un cctel a base de aguardlen!e decafia,es
las propi ests com

liza con otros it i para crear iencia
refrescante y equilibrada. A continuacion, se presenta una resei
de la preparacion de un céctel clésico, la Caipirifia, utilizando
aguardiente de cafia, muy popular en Ecuador.
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